.       歐日西點製作品鑑
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課程編號：E245   授課講師：王信夫  

課程時間：星期二  PM19:00~21:40

第一週課程內容       芒果慕斯Mango Mousses
推薦一道作法簡單，老師講解教完操作程序後學員回家也可輕鬆完成的西式杯點，也可做些盤飾成為一道美味甜品
我們的材料有：

新鮮芒果┼吉利丁片┼蘭姆酒┼動物鮮奶油 ┼柳橙汁

製作方法：使用當季水果(如芒果)將它打成果泥再與鮮奶油混合而成，再加上芒果淋醬(souse)即可成一道顏色亮麗，口感酸甜順口，實際品嚐起來讓人有著甜甜蜜蜜像戀愛的感覺，如能搭配漂亮的容器(如高腳杯類)或將芒果慕斯置於點心盤上，用鮮奶油擠花在其四週再淋上特調芒果醬（souse）及芒果丁和巧克力飾片，那視覺效果一級棒，不論是下午茶或宴會甜點，都能讓人有喜悅和滿足的感覺。
